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NOTRE HISTOIRE

WANDERLUST LYON, LE REVE UN PEU
FOU DE DEUX AMOUREUX DU VOYAGE

Apres un roadtrip d’'un mois en Australie, Marie et
Clément, potes dans la vie comme au travail, ont
décidé de poursuivre leur envie d'aventure en
ouvrant ensemble un lieu qui leur ressemble pour
partager leur amour pour le voyage et les rencontres.

Le Wanderlust Lyon ce n’est pas un simple bar pour boire un verre et manger
un bout, c’'est un véritable lieu de rencontre et de partage ou la convivialité
et la bonne humeur sont de mise, a I'image de I'équipe | Enjoy !

NOS BOISSONS

NOS SOFTS 3,50¢€ NOS EAUX
Coca-Cola, Coca Zéro 33cl Perrier 33cl 4,00€
Ice Tea péche 25cl Evian 2 3,00€
Schweppes tonic, agrumes 25cl Evian 1L 4,50€
Jus de fruits Granini 25cl| Badoit 1L

NOS CAFES ET THES

Espresso 1,80€
Café américain 1,80€
Capuccino 4,00€
Latte 4,50€
Chocolat chaud 4,00€
Thé (demandez notre 3,50€

sélection)
Café frappé 4,50€
Thé glacé maison 4,50€

Honoré de Balzac pouvait Goire jusgu’a
50 cafés par jour !
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Partout dansg Ce monde, 0’ apéritif est considéré comme un digne
reprégentant du savoir-vivre a la francaise.

NOS BOISSONS

NOS APERITIFS NOS DIGESTIFS 4cI ~ 5,00¢€
Pastis 2cl 3,00€ Amaretto
Martini (blanc, rouge) 5cl  4,00€ Baileys
Campari 5¢l 5,00€ Get 27
Porto (blanc, rouge) 8cl 5,00€ Limoncello
Kir (péche, framboise, 5,00€ Pisco
mure, cassis) 14cl Cognac (Courcel)
Cointreau
Saké
NOS SPIRITUEUX 4cl d Génécello 6,50€

Librement inspiré du limoncello, ce spiritueux est
issu de la macération de zestes de citrons, branches
de génépi et desucre.

Vodka Absolut 6,50€

Whisky Clan Cambell 5,00€ (ré¢ en embouteillé en France.
Whisky du mois 8,00€
Rhum  Saint James brun 5,00€
Plantation original bark 8.00€ « Pour savoir gu'un verre était de

trop, encore faut-ié € avoir 6u. »

- Gin Gibson's
Bombay Sapphire 2882
Hendrick’s 8I 00€ Courteline

& Pointe de Marcelly Sk

K&G Green Valley

9,00€
S, 5,00€

Tequila San José

oy
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La cénogillicaphobie est La crainte d’avoir un verre de Giere vide.

NOS BIERES ET VINS DU MONDE

Happy Hour (de 17h a 19h30)

NOS BIERES PRESSION 25| 50c]|

d © Asahiblonde) 5° 4,00€ 7,00€ 5,00€
u st Stephanus (blonde) 7° 4,00€ 7,00€ X
B Grolsch (blanche) 5° 4,00€ 7,00€ X

NOS BIERES EN BOUTEILLE
u Triple Karmeliet (blonde) 8,4° 4,50€ 33cl

E Cobra (blonde) 4,8° 4,50€  33cl
u Hoeraarden (blanche) 4,9° 3,506  25cl

@ 'kiBeer (blonde) 4,5° 5,00€ 33cl
l,,l Corona (blonde) 4,6° 4,006 33l
% IPA Brooklyn East (blonde) 6,9° 4,50€ 33l

‘ I I gI:Irc? tglégcﬁzrldulz n’il,?:lécouvrez notre 5.00¢ 33¢l

sélection au bar

Verre Bouteille
NOS VINS BLANCS 14c| 75¢
Insolito 2020 4,50€ 25,00€
. &4 I l Céte du Rhéne 2019 5.50€ 30,00€
N Belleruche — Mr Chapoutier
NOS VINS ROSES
I l Rosé du moment 4,50€ 23,00€
NOS VINS ROUGES
[ Malbec 2021 5,50€ 30,00€
#=wd £l Bar Argentino
Insolito 2020 5,00€ 25,00€
Cote du Rhone 2020
5,50€ 30,00€
4 I l Mr Chapoutier
NOS PETILLANTS
l l Prosceco - Valmarone 7 00€ 35.00€
Champagne brut
I Mumm Cordon rouge x 75.00€

Spritz Chandon Garden |
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Une étude de Cingtitut Max Planck a conclu Gue e centre de Ca Voie
Lactée aurait un gout de framboise et une odeur de rhum.

NOS COCKTAILS

NOS COCKTAILS ORIGINAUX 8,00€ Happy Hour

(de 17h & 19h30)

i/ Le Wanderlust (purée de péeche, rhum blanc, liqueur de melon, jus de citron, limonade) 6,50€
‘ Y 8éme péché (gin infusé maison, jus de cranberry, purée de péche, jus de citron) 6,50€
& Sabre d’or (saké, whisky, jus d’ananas, rhum blanc, sirop d’orgeat) 6,50€
f Cdl'pi-berry (cachaga, jus de citron, purée de framboise)

‘ Y Le Dragon-Ly (gin, liqueur de banane, jus de citron, purée de litchi)

i‘ Le Machu Picchu (pisco, purée de coco, jus d’ananas, sirop de grenadine)

i/ Le Mora-Mora (gin, sirop de gingembre, Schweppes tonic)

{Y pichet de Wanderlust 1,5 30,00€ 25,

(Y Pichet de 82me paché 1,5L 30,00€
Pichet d’Ultra Fresh 1,5L 30,00€

(rosé, creme de framboise, perrier, menthe fraiche)

t NOS MOCKTAILS ORIGINAUX 6,50€ 5,00€

I i Peachy Dream (purée de péche, menthe fraiche, jus de citron, jus d'orange)
) i/ Pink-Ale (purée de framboise, menthe fraiche, jus de citron, ginger ale)
I\ i/ Strawby (sirop de fraise, jus de cranberry, jus de citron, perrier)

f Aloha (purée de coco, jus d'ananas, sirop de grenadine)

« Livresse est un changement
de pays, on est a mille lieues
de chez s0i guand on est ivre. »

Adolphie d’'Houdetot
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Chague année, La hauteur de La tour €iffel varie de 20em. €CLe
grandit en cété ot rétrécit en River

NOS COCKTAILS D’HIVER

Cet hiver, en exclusivité, venez découvrir nos cocktails a la fois
reconfortants et désaltérants! De quoi rechauffer vos gosiers pour
toute la saison!

NOS COCKTAILS D’HIVER

I" L'Happy Christmas
Rhum blanc, Aperol, jus de cifron,
sirop de grenadine

d Y LaMére Noél
Cognac, Baileys, liqueur de cacao, mousse de lait

i/ Wandergrog
Rhum, jus de citron, miel, eau chaude.

g Vin chaud
Vin rouge, cannelle, badiane, orange

d i/ Haig berry Mule

Whisky Haig, Amaretto, jus de cifron,
jus de cranberry, purée de framboises, ginger ale

NOS MOCKTAILS D’HIVER

¥ Le Rudolphe 8,00€
Jus d'ananas, purée de litchi, perrier.

« J faut toujours un hiver
pour Gercer un printemps »

Anonyme




NOS COCKTAILS AU CBD
« NAKA »

Le CBD, c’est quoi ?

Le cannabidiol (ou CBD) est un cannabinoide que I'on
refrouve dans le cannabis. Il est le second cannabinoide le
plus étudié aprés le THC, la substance psychotrope de la
plante.

Bien loin de I'usage d'une drogue, le CBD possede des vertus bienfaitrices
sur la santé, et ne constitue en rien une substance récréative ou néfaste.
En médecine, le CBD est d'ailleurs une substance utilisée pour traiter et
soulager différentes maladies et leurs symptémes.

Et NAKA dans tout ¢ca ?

Avec Naka, boisson pétillante au CBD aromatisée d |la rose
et 100% locale, nous avons décidé de vous faire voyager a
travers de nouveaux cocktails hauts en saveurs et en
originalité.

NOS COCKTAILS AU CBD 12,00€

YLa Capricieuse (Gin, creme de péche, jus de citron, purée de litchi, Naka)
iLa Réveuse (Tequila, jus de citron, creme de mUre, Naka)
q

'iL’Exo’rique (Rhum blanc, liqueur de banane, jus d’ananas, purée de coco, Naka

4 YL’Amoureux (Cachaca, jus de citron, sirop de rose, Naka)

A

‘4 NOS MOCKTAILS AU CBD 8,00

-.'1 d Y Le Sweet Home (Jus d’ananas, jus de citron, purée de péche, Naka)

Y Le Flower (Jus de citron, Jus de cranberry, sirop de rose, Naka)

i Le Freddy (Jus de mangue, jus de citron, sirop de fraise, Naka) ‘

%
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Le rhum dtait autrefois utiCisé par Ceg pirates pour recruter : ilg
enivraient Ces maring de Ca Royal Navy qui rataient aingi Ce départ
de leur Gateau... et wavaient plug Gu'a s’engager dang Ca piraterie !

NOS COCKTAILS

NOS COCKTAILS CLASSIQUES

? Le Caribou (vin rouge, whisky, sirop d'érable, perrier)
i/ Le Blue Hawaian (rhum blanc, purée de coco, jus d'ananas, curacao)

i/ Mojito (thum blanc, citron vert, menthe, sucre de canne,
limonade)

Déclinaisons : litchi / framboise / péche +1€
i‘ CCI.I'piI'iI'IhCI (cachaca, citron vert, sucre de canne) 8.00€
i/ Pina Colada (rhum blanc, rhum ambré, jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne) 10,00€

Long Island Ice Tea (mhum blanc, vodka, gin, tequila, friple sec, jus de citron, 12,00€

coca-cola)

i Tequila Sunrise (tequila, grenadine, jus de citron, jus d'orange) 10,00€

r Baby Yoda (Rhum blanc, rhum épicé, liqueur de melon, jus d'ananas, jus de citron 12,00€
curacao)

'i‘Le Clover (whisky, cointreau, martini rouge, angostura) 10,00€

i/ Alcool + soft 7,00€

Envie d’'un cocktail en particulier ?
Demandez le nous et on essaiera de
vous satisfaire !

Cocktail sur mesure 10€

« Ce negt pag parce Gue C'étiguette
tourne le dos a Ca Gouteille
Gu'elle en méprige Ce contenu. »

Grégoire Lacroix
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Au Mexiqgue, deg cherchieurs ont réugsi a obtenir deg diamants
a partir de vapeur de tequila.

NOS SHOTS

NOS SHOTS ORIGINAUX 3,50€

(vodka, sirop de grenadine, creme de péche)
(bourbon, jus d’orange, sucre de canne)
(cachaca, jus de citron, sucre de canne)
(sake, vodka, jus de citron)

(vodka, citron vert, miel)

(Jigermeister, creme de chocolat)

(Aquavit, creme de péche)

(rhum épicé maison)

(Porto, liqueur de melon, jus d'orange)

l I Palerme (Amaretto, creme de café, mousse de lait)

. « Around the world » 10 x 3cl 30,00€

« Livregge c’egt C'art d’ctre plein
comme Ca plénitude est 0 art
d’étre ivre. »

PhiCippe Léotard




PLANCHE FRANCHOUILLARDE

Saucisson sec de I'Aveyron (tranché finement)

Terrine de campagne Jean Brunet
Jambon de Bayonne
Saint-Marcellin v

Comté affiné 12 mois

( Charcuterie d’origine France)

PLANCHE ASIATIQUE

Nems aux légumes
Gyosas au poulet
Tempura de crevettes

PLANCHE EUROPEENNE V

Croque tomate/ mozzarella ¢

Pain a I'ail ©

Tzatziki ©

Camembert £10

Olives marinées au citron et aux poivrons

PLANCHE VEGANE V
Pain a l'ail
Houmous au curry &

Gaspacho de tomates & poivrons
Olives marinées

« le monde du partage devra
remplacer Ce partage du monde. »

Claude LeCouch

Prix nets TTC e‘r'servi e compris

Lorigine du mot « copain » remonte au 18° giecle. IC dégignait
la personne avec Gui €'on partage son pain Cors des repas.

NOS PLANCHES & SNACKS

16,00€

11,00€

15,00€
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Leg rireg éclatent micux CorgqGue Ca nourriture egt Gonne.
(proverGe irandais)

NOS PLANCHES & SNACKS

OH MY CHEESE! V 15,00€

Comté daffiné 12 mois
BOche de chevre
Mozzarella
Camenbert
Camemberts frits

LA BOITE CHAUDE (Temps de cuisson 20min) V' 12,00€

Notre camembert BIO r6ti aux herbes,
accompagné d’'un pot de miel et de tranches de
pain

NOS SNACKS INDIVIDUELS

Portion de frites V 5,00€
Croque-monsieur tomate mozzarella V  6,00€
Mozzarella sticks & onion rings V 5,00
Garlic bread et tzatziki VvV 6.00
Portion de camemberts frits V 5.00€
Portion de Jalapenos au cheddar V 6,00€
Terrine de campagne Jean Brunet 6,00€
Saint-Marcellin entier V 6,00%
@ Fait maison V' végétarien

& Les coups de coeur des patrons

« La gagtronomie est C'art d'utiCiser La nourriture pour
créer Ce Gonlheur. »

Theodore Zeldin




